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EL CENTRO REGIONAL DE GESTION PARA LA PRODUCTIVIDAD Y LA
INNOVACION DE BOYACA

COMUNICA:

Dentro del marco del proyecto: Aprovechamiento de excedentes de papas criollas nativas (Solanum
Phureja) de las provincias de Centro y Marquez en Boyacd, a partir del desarrollo de nuevos productos -
Boyaca BIO 2019 -

Los resultados de la: Convocatoria para la elaboracion de nuevos productos a
base de papas nativas.

Una vez examinadas las condiciones técnicas y organizacionales necesarias para el
desarrollo del objeto de la convocatoria, los resultados son los siguientes:

EMPRESAS PRE-SELECCIONADAS:

o Comestibles Fritos Boyaca
e Santival

e Congelados Don Patacon
e Super Papas Boyaca

Se comunica en Tunja a los 16 dias del mes de Junio de 2020

7% q) ( 0 b vy

A e 4 )ukvb’ ).
/ QU s o s sy , ,

Mariana Palacios Preciado Ne\d?erez Martinez

Directora Ejecutiva Crepib Investigador Principal Proyecto

Proyecto: Aprovechamiento de excedentes de papas criollas nativas (Solanum Phureja) de las provincias de Centro y
Madrquez en Boyacd, a partir del desarrollo de nuevos productos - Boyacd BIO 2019



